
Modelo de negocios

ASOCAFÉ Lejanías
Asociación de Caficultores de Lejanías 

ASOCIADOS
Asociación creada en el 2011 enfocada en la  

producción y transformación de café.

96

Socios claves 

Estructura de costos Fuentes de ingreso 

Actividades
claves 

Recursos claves 

Canales de 

distribución

Propuesta de valor 
Relación con  

el cliente 
Segmento de
clientes

Asociados de ASOCAFÉ
LEJANÍAS 
Otras asociaciones de
productores  
Productores independientes  
Transportadores  
Distribuidores  
Empaques: pacvision 
IGESEC FABRICANTES 

Actividades para los
asociados 
Buenas prácticas agrícolas  
Capacitaciones: beneficio y
procesos de transformación
en café tostado y molido.  
Análisis sensorial de café  
Control de calidad  
Buscar mejores clientes  
Mantener los canales de
comercialización  

Asistencia técnica  
Materia prima  
Mantenimiento de planta  
Mano de obra  
Dotación  
Transporte  
Eventos y ferias  
Mejoramiento de la planta  

Café tostado y molido 
Presentación: libra e institucional
de 2.5 libras  
Acidez suave, media, cuerpo,
cremoso, con aroma a cítricos,
apanalado y frutos rojos.  
Línea gourmet y tradicional  
96 asociados en proceso de
certificación en BPA,
conservamos el medio ambiente  
Producto 100% natural, se
garantiza alta calidad y precio
justo 
Se le entrega en un rango de 72h 

Vía telefónica  
Correos  
Redes sociales  
Oficina  

Juan café  
Hoteles  
Funerarias 
Mercados institucionales  
Supermercados  
Autoservicios  
Tiendas de barrio  
Clientes tradicionales  

Expoespeciales  
Expomalocas 
Expocafé departamental  
Ruedas de negocios 
Redes sociales  
Puntos de venta  
Supermercados: La montañita,
bocado y bocaditos,
supermercado torres.  

Costos de libra gourmet: $ 9.000 -> $ 2.700.000 mes  
Costos libra tradicional: $ 7.000 -> 3.750.000 mes  
Inversión total: $ 3.750.000  

Gourmet: 300lb x $ 13.000 = $ 3.900.000 mes 
Tradicional: 150lb x $ 10.000 = $ 1.500.000 mes  
Ganancias al mes:  $1.650.000 

Capacidad de producción al mes: 21 toneladas   


